Aardbeien- appeljam maken

Tijdens dit practicum maak je je eigen aardbeien- appeljam. 

Het doel van dit practicum is;
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rekenen met verhoudingen

· nauwkeurig werken

· het maken van een productieproces-schema. 
Benodigdheden

· Aardbeien

· Appel

· Citroen

· Geleisuiker

· Jampotje

Verhoudingen
We maken de jam met een massaverhouding aardbeien : appel, 4 : 1

De verhouding vruchten : geleisuiker is 1 : 0,8
Berekening vooraf

· Je hebt een hoeveelheid aardbeien gekregen, bereken gram appels je hierbij moet doen.

· Als je nu weet hoeveel vruchten je hebt kan je nu ook berekenen hoeveel geleisuiker je moet toevoegen.

Werkwijze
· Pers de citroen uit.
· Spoel het fruitmengsel af met water.

· Fruitmengsel en suiker in een bekerglas mengen en 10 minuten laten staan. 
· Eén eetlepel citroensap toevoegen, goed roeren tot de suiker is opgelost. 
· Langzaam aan de kook brengen, gasbrander lager zetten als het kookt ga hier mee door gedurende 35 minuten, tijdens het koken regelmatig roeren.
· Jam van het vuur halen en 2 minuten laten staan zodat belletjes kunnen wegtrekken.

· Het hete mengsel in hete, gesteriliseerde potten scheppen en direct afsluiten. 
· Potten op de kop laten afkoelen.
· Afgekoelde potten van etiketten met inhoud en datum voorzien en op een koele, donkere plaats bewaren. 
· Jam na openen in de koelkast bewaren.
· Alles netjes opruimen.
